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￥4,500
●立食形式に変更可

●テラス開放可

貸切できます！
総額￥100,000から

乾杯
スパークリング
ワイン
サービス

無料
特典

ホテルのカフェで
パーティーはいかがでしょうか。
ホテルメイドの本格的料理で
おもてなしいたします。
乾杯用スパークリングワインを
サービスいたします。

本紙ご持参：ディナータイム限定ワンドリンククーポン ※1グループ10名様迄
※17時からご利用頂けます

※金額はすべて税込表記です。

● 本日の前菜二種盛り合わせ
● トマトとソフトサラミのシーザーサラダ
● 紅ズワイ蟹とシーフードのパスタ　岩海苔風味
● サーモンのキノコ風味焼き　白ワインソース
● 鶏モモ肉とキノコの煮込み　ソーセージ添え
● 牛フィレ肉のステーキ　和風ソース
● 本日のドルチェ二種盛り合わせ
● コーヒー

瓶ビール、ワイン、ウイスキー、
焼酎、カクテル、ソフトドリンク

+５００円
選べる３つの
特典

◆飲み放題３０分延長、会場３時間
◆スパークリングワイン飲み放題
◆ハイネケン飲み放題

飲み放題メニュー

人気の日替わりランチ「ルッコラ」。毎
日替わるメニュー楽しさいっぱい。サラ
ダ・スープ・デザート・コーヒーもついて
お得な1,000円のサービス価格！

1,000円
日替わりランチ「ルッコラ」

「ルッコラ」
日替わりランチ

ランチタイム11：30～14：30

カフェ＆バー エルコラーノ 秋プランsera～セーラ～
2017年9月1日～11月3 0日まで

※写真はイメージです。

ご宴席日より1か月前までの
ご予約でお一人様￥4,500 →￥4,000

早 期 予 約 特 典

営業時間 10：00～20：30
　　　　 （ラストオーダー20：00）

http://www.y-erco.com/



日本料理 桂川

蟹・松茸会席

花みずき御膳 3,100円 にしき御膳 4,500円

レディース会席

5,000円

ランチメニューは華やかな御膳料理をご用意致しました。各種個室は無料でご利用いただけますので、クラス会、女子会、
お子様連れのママ友会などにも最適です。お手頃なお値段で桂川の本格的な日本料理をお楽しみいただけます。ご昼食

本紙ご持参：上記のランチメニューご注文の方にワンドリンクサービス

平日限定

平日限定 前日迄要予約

休日のご利用可

※写真はイメージです。

2 0 1 7年1 0月2 0日～2 0 1 8年2月上旬まで

￥9,200

※価格は全て税込表記です。価格は予告なしに変更する場合がございます。

ふぐ会席冬の味覚
冬 限 定

特別会席秋 限 定

2017年9月1日～10月頃まで

※2名様より承ります。 ※写真はイメージです。 ※仕入れ状況により内容が変更になる場合があります。 ※年末年始の期間中、上記各種ふぐ会席は販売いたしません。

※仕入れ状況により終了期間が変わります。

毎年ご好評いただいております
桂川のふぐ会席。
先付、薄造り、白子、ふぐ鍋、
〆の雑炊と存分にご堪能いただける
ふぐ尽くしの会席コースです。
ご予算に合わせてご相談ください。

￥ 7,000ふぐ会席

￥ 9,200上ふぐ会席

￥12,000特撰ふぐ会席

9/1からの改定価格 9/1からの改定価格

9/1からの改定価格

■月～金
　11：30～15：00（ラストオーダー14：00）
　17：00～22：00（ラストオーダー21：00）
■土日祝
　11：30～16：00（ラストオーダー15：00）
　17：00～22：00（ラストオーダー21：00）

http://www.y-kt.com/



営業時間 11：30～15：30
　　　　 17：00～21：00

http://www.y-stabi.com/

5,000円
5,000円 4,500円

2017年9月1日～11月30日まで

地中海料理
スタビアーナ

秋のパーティープラン

・本日のカルパッチョ　セビーチェソース

・クリスピーベーコンのシーザーサラダ

・紅ズワイ蟹とシーフードのパスタ　岩海苔風味

・サーモンのキノコ風味焼き　白ワインソース

・タンドリーチキン　ソーセージ添え

・ポークロース肉のピザ仕立て　特製ソース

・豪州産牛フィレ肉のステーキ　和風ソース　ポテト添え

・本日のドルチェ二種盛り合わせ

・コーヒー

※
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50名様より貸切承ります
貸切予約の場合、大皿スタイルからブッフェスタイルに変更可

選べる
オプション

+500円で

※金額はすべて税込表記です。

◆飲み放題30分延長
◆飲み放題メニューにコーラ・ジンジャーエール・スパークリングワイン追加
◆メインディッシュを豪州産牛から料理長厳選国産牛に変更

2時間飲み放題
L.O.15分前

貸切りのお客様には
プロジェクターとスクリーンのセットを

無料でお貸し出し

貸 切 特 典

30名様以上のご予約で
贈呈用花束(3,000円相当)を

1つプレゼント

団 体 特 典

早 期 予 約 特 典

Sempreセ ン プ レ

・瓶ビール ・生ビール ・焼酎（芋・麦）  ・カクテル（日本酒に変更可） ・ウィスキー・ワイン（赤・白） ・ウーロン茶  ・オレンジジュース

2,200円大人
1,800円

※証明書のご提示をお願いします。
シニア（60歳～）

1,100円小学生 300円幼児（4歳～6歳）

本紙ご持参：ワンドリンクサービス ※1グループ10名様迄

Special Lunch Buffet
スタビアーナスペシャルランチブッフェ
スタビアーナではランチタイムに土日祝日を含む毎日、スペシャルランチブッフェを開催しております。
数十種類の多彩なお料理で、本格的なホテルの味を心行くまでお楽しみ頂けます。

ソフトドリンク
バー
300円

ワイン飲み放題
（赤・白）

400円
樽詰スパークリング
ワイン飲み放題

400円
※大好評頂いているランチブッフェはお電話にて、お席のご予約をしてからご利用頂きます事をお勧めします。

ご宴席日より1か月前までのご予約で

お一人様



営業時間 11：30～15：30
　　　　 17：00～21：00（L.O.20：30）

http://www.y-toukaen.com/

楓～かえで～

6,000円
＊お料理のみ4,400円 ＊お料理のみ6,500円 ＊お料理のみ10,000円

紅葉～もみじ～

8,000円
桃花～とうか～

11,500円

中国料理 桃花苑

秋のプラン
2017年9月1日～11月30日まで

2017年9月1日～11月30日まで

●前菜の盛り合わせ
●エノキとカニ肉入りフカヒレスープ
●海老とツブ貝、季節野菜の炒め
●牛肉とイカのブラック ビーンズソース炒め
●スペアリブと一口がんもの醤油煮込み
●中華焼きそば（オイスターソース味）
●本日のデザート

■コース内容
●前菜の盛り合わせ
●フカヒレの姿煮入り蒸しスープ
●イカと玉子のチリソース炒め
●鶏肉とカシューナッツの炒め
●白身魚の揚げ物 黒酢炒め
●海老のすり身入り高野豆腐と海鮮の煮込み
●牛バラ肉のあんかけチャーハン
●本日のデザート

●特製前菜盛り合わせ
●上海蟹入りフカヒレの姿煮
●大海老と季節野菜の四川風炒め
●飲茶盛り合わせ
●和牛サーロイン　活アワビ添え
●特製四川風担々麺
●本日のデザート

■コース内容 ■コース内容

※金額はすべて税込表記です。

たっぷり2時間飲み放題付！
大皿を囲んでみんなで盛り上がる中華での
ご宴会はいかがでしょうか？

全コース2時間飲み放題付
+５００円
選べる2つの
特典

◆飲み放題３０分延長

◆紹興酒3年→甕出し5年にアップグレード

広東コース3,980円
1,300円
ランチセット

1,300円
麺飯セット

1,600円
ランチボックス

2,300円
中華御膳

ランチメニュー ランチタイム
11：30～15：30（日曜日除く）
14：30ラストオーダー

本紙ご持参：ワンドリンクサービス ※1グループ10名様迄

お品書き

サラダ前菜／フカヒレの玉子炒め／エビとイタヤ貝のＸＯ醤炒め

牛バラ肉の煮込み 青菜添え／中華風和え麺／本日のデザート



予約受付 15：30～23：00
営業時間 17：30～23：00（LO22：30）
※日祝定休

http://www.y-g-a.com/

本紙ご持参：ワンドリンクサービス ※1グループ10名様迄

※金額はすべて税込表記です。

バー グレードA

グレードAバーは

グレードムーン
と店名を改称しました
グレードＡバーより店名変更のご案内

拝啓　時下ますますご盛栄のこととお慶び申し上げます。

平素は格別のお引き立てを賜り厚くお礼申し上げます。

さて、このたび バーグレードＡは 5月1日付けで

店名を改称いたしましたのでお知らせ申し上げます。

イメージを一新して、より一層皆様のご期待に沿うよう

社員一同全力を挙げて社業に努める所存でございますので

今後とも一層のご愛顧を賜りますよう、よろしくお願いいたします。

4,200円
秋味紀行アジアプラン

●カツオのカルパッチョ 野菜と共に 玉ねぎソース
●茸ラー油サラダ
●さんま竜田揚げ　カイワレ　ポン酢添え
●豆腐ハンバーグ　茸あんかけ
●紅葉なめこそば
●フルーツ入り杏仁豆腐

4,750円
秋味紀行ヨーロッパプラン

5,750円
フレンチプラン

●海老と烏賊のマリネ　揚げ茄子と共に
●カナールパストラミ　ブリオッシュに載せて
●ミモザサラダ
●サーモンヴァプール　マッシュルームクリーム
●鶏もも肉のチーズパン粉焼き　トマトソース
●茸クリームスパゲティー
●モンブランケーキ

●ラタトゥーユと魚介のガトー仕立て
●マッシュルームスープ
●サーモンと茸のフリカッセ
●サーロイステーキ　シャスールソース
●羊乳のチーズ　サラダ添え
●モンブラン　フルーツ添え
●パン、バター

前日まで
要予約

前日まで
要予約

2日前まで
要予約

ダイニング＆バー グレードA

秋味紀行
秋のご宴会にオススメ♥

Autumn
2017

〜
9月1日

11月30日



詳しくはウェブページをご覧ください

http://b-cj.com/

木・土・日・祝

毎月１回

土・日・祝

平　日

費用の不安解消リアル見積り相談会

オリジナルメニュー試食付特別フェア

人気メニュー試食券付フェア

平日限定ゆっくり相談会

高コスパで人気◎

試食会へ招待

ホテル特製スイーツを食べながら

※金額はすべて税込表記です。

全
コ
ー

ス
フリードリンク付

2017年9月1日～10月31日

秋の
プラン
味覚

完全
個室

乾杯用スパークリングワインプレゼント特典

フリードリンク付

フリードリンク付

フリードリンク付

フリードリンク付

西洋料理コース
中国料理コース
日本料理コース
洋中料理コース

￥6,500
￥7,500
￥8,000
￥8,500

ビール・ウイスキー・焼酎・日本酒・ワイン（赤・白）・ソフトドリンク

フリードリンク

私たちが大切にするおもてなしの心は

訪れるたびに新鮮なくつろぎを感じて

いただけるようなきめ細やかなサービスです。

ホテル横浜キャメロットジャパンでは

お客様ひとりひとりを大切に上質な空間をご提供します。

どうぞ最高のひとときを心ゆくまでご堪能ください。

直通番号／045 -312 -3868

ウェディングフェア
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当ホテルはお客様に
出来るだけ快適に
過ごしていただけるように
プラズマクラスターの
設置を行っております。

完全無料の
高速Ｗｉ-Ｆｉ
完備

完全無料の
高速Ｗｉ-Ｆｉ
完備

Free

ＶＯＤ
導入
ＶＯＤ
導入

ビデオオンデマンド
システム

ビデオオンデマンド
システム

全客室全客室

※キャメロットスタイルカードと身分証明書をお持ちください。
※５名様まで有効  ※他の割引券との併用は出来ません。

ご利用頂くとお得な特典がいっぱい！ 是非ともご入会下さい。

誕生日月 全店ディナー１０％ＯＦＦ
キャメロットスタイルカードお持ちの方 （地下街閉鎖時）西口より歩道橋を渡り徒歩約5分

市営地下鉄9番出口より徒歩約3分
横浜駅西口よりJOINUS B1西口中央通りを通り徒歩約5分
（お車の場合）横浜西口ランプより約3分

地上

地下
お車
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